Huile d'olive

@ Une huile d'olive vierg
) Extraite d’une seule va

Origine : ESPAGNE

Caractéristiques générales :

uine SELECTION

m inégalable des huiles d’autrefois.

Valeurs nutritionnelles pour 100g :
Energie 900 Kcal / 3 700KJ

QUALITE Vierge extra Biologique
COULEUR Jaune reflets verts
ODEUR Olive, saveur amande
UTILISATION :
N4 @\9, 13t
2 v
&= bad OB
Assaisonnement Cuisson Douce cuisson forte friture

CONSERVATION : 18 mois

Huile d'olive de qualité supérieure obtenue directement des olives et
uniquement par des procédés mécaniques.

Matieres grasses 100g
Acides gras saturés 17g
Acides gras mono-insaturés 71g
Acides gras polyinsaturés 12g

Glucides (dont sucres) Og

Protéines 0g

Sel 0g

Conditionnements : Bouteilles 75cL/ 25cL

Cauvin

Source de gout






