HUILE de pépins de raisin

Vitis vinifera seed oil

Neutre et résistante aux températures élevées, elle respectera le go(it de vos aliments.

Origine : UE
Valeurs nutritionnelles pour 100g :
Caractéristiques générales : Energie 900 Kcal / 3 700K)
QUALITE Raffinée Matiéres grasses 100g
COULEUR Jaune reflets verts Acides gras saturés 13g
ODEUR Neutre Acides gras mono-insaturés 20g
Acides gras polyinsaturés 67g
Intérét nutritionnel : Source de Vitamine E Glucides (dont sucres) Og
Protéines Og
UTILISATION :
$$S Sel Og
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. . . _ Conditionnements : Bouteilles 50cL/75cL/1L
Assaisonnement Cuisson Douce cuisson forte friture

CONSERVATION : 18 mois .
Cauvin

Source de gout






